OlILLAY

WINE BAR

Menu degustazione

Still.a

Insalata russa “Olivier”
Maionese fatta in casa, patate, piselli, carote, cetrioli,
cetriolini in agrodolce, pollo, aneto

Still.a vitello tonnato

Girello di vitello razza piemontese cotto a bassa temperatura,

salsa tonnata ai pomodori secchi, capperi

Tartare di Fassona “Alla Cheeseburger”
Fassona piemontese, delicata salsa fumeé al formaggio,
cetriolino, cipolla caramellata, biscotti di pane

Ravioli del “Plin”

Ravioli del “Plin” **, crema ai funghi gentile, speck, chips di
topinambur

Dolce

45

(coperto incluso)

75
con abbinamento vini (5 calici)

Ogni menu é inteso per una persona.

Goccia

Cheesecake salata
Base dolce-salata, cremoso ai peperoni, acciughe del Mar
Cantabrico, polvere d’acciuga

Baccala mantecato su bruschette
Baccala mantecato con patate, salsa aioli leggera, polvere di
capperi

Gnocchi di patate
Con crema di barbabietola, fonduta di ricotta salata
stagionata, granella di nocciole e cavolo nero croccante

Polpo e patate
Polpo*, patate, olio al prezzemolo, olive leccine, paprika

Dolce

45

(coperto incluso)

75
con abbinamento vini (5 calici)

Per garantire un servizio ottimale la formula degustazione ¢ ordinabile solo se scelta da tuttii commensali del tavolo

* Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato lll, sezione VIII, capitolo 3,

lettera D, punto 1
** Prodotto surgelato all’origine



